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1. Z ie l: Aufbau e iner kontinuie rlichen Verarbeitung von (B io-)Schafsm ilch; Standort am 

Standrand von Berlin

W ir sehen eine w achsende Nachfrage nach Schafsm ilchprodukten im (Bio-) 
Fachhandel und auch im Lebensm itte le inzelhandel. Schafsm ilchprodukte kommen 
heute fast aussch ließ lich aus Ö sterreich oder Frankreich, in Deutschland wird 
Schafsm ilch vor allem in kle inen Hofm olkere i/-käsereien verarbeite, jedoch nicht 

kontinuie rlich über das ganze Jahr.

Kurze W ege bei Produktion und Verm arktung garantieren ein gutes Produkt und ein 
gutes Image fü r Schafsm ilchprodukte. Der regionale Absatzm arkt (Berlin & Umland, 
O stsee-R egion) kann genutzt werden, wir sehen dort eine große Nachfrage nach 

w irklich regionalen Produkten.

P ro d u k te : Frischm ilch, Feta nach griech ischer Art, Pecorino, Joghurt und Q uark

2. Z u s a m m e n a rb e it m it Schäfere ien zum  Aufbau von M ilchschafherden

- finanzie lle  Unterstützung beim Aufbau der Herden einschl. M elktechnik etc möglich

- Z ie lgröße: Herden mit 300-500 Tieren

- Produktion von B io-M ilch (Verbandsm ilch, im Idealfall demeter)

- kontinuierliche Produktion über das ganze Jahr -  kontinuierliche Abnahm e der in der 

Region gem olkenen Schafsm ilch durch die Molkerei

- T ransport per C onta iner nach Berlin

3. W e ite rg e h e n d e  E ffe k te

- M öglichkeit, die Tradition der Schafshaltung und Schäfereien in den nord-östlichen 

Bundesländern fortzuführen

- M öglichkeit, durch größerer Betriebe das Handwerk und die Ausbildung w ieder 

a ttraktiver zu machen

- M itte lfris tig  können auch kle inere Betriebe an der Entw icklung te ilnehm en -  wird erst 
e inm al eine bestim m te Menge Milch in einer Region erfasst, kann auch die Milch 

von kle ineren Betrieben m iterfasst w erden
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